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Vinet ar djupt rotat i Eguisheims sjal med jord kultiverad sedan 200-talet.
Domaine Emile Beyer har funnits | Eguisheim sedan 1580; man har genom 14
generationer byggt upp ett vardefullt tekniskt kunnande som gar i arv. Relationen
mellan ett vin och miljon &r intimt; det handlar lika mycket om historia och kultur
som klimat och geologi — jordens uppbyggnad och utveckling. Synen pa rollen hos
en vinmakare &r en kénslokreator; nagon som genom vinet kan visa pa essensen av
dess ursprung.

Pinot Gris Tradition 2017

Ekologiskt och veganvanligt

Appellation:  A.O.C Alsace Land: Frankrike
Druvor:  Pinot Gris Skdrdemetod:  Manuell
Alkoholhalt: 13° Skord: 60 hl/ha
Syra: 3.4 g/l H2SO4 Restsocker: 8.8 g/l
Lagringspotential: 4-5 ar Alder pé stockarna: 15 till 20 &r
ALSACE Jordman: En mix av jordman dock mestadels
e Kalksten.
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mNo} GRIS Tillverkning: Pneumatisk pressning mojliggor extraktion av saften vid
TRADITION lagt tryck. Langsam jasning. Lite svavel tillsatts innan flaskning.

Syn och smak: : Gyllengul farg. Doften bjuder pa rokighet och mogna
persikor, aprikoser med hint av bergamot. Smaken &r rund och frasch med
en smorig avslutning, eftersmak av séta russin.

Mat och vin: Som aperitif. Till vit fisk eller ljust kétt garna med en
smorig sas. Passar bade ratter med s6tma eller salta; likval med
svamprisotto som med gaslever.
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